陇川县市场监督管理局开展餐饮服务
环节餐厨剩余物及地沟油
专项整治工作小结

为加强我县市场猪肉市场安全稳定和餐饮单位泔水等餐厨剩余物安全处理，有效预防餐饮业食物中毒事件发生，做好非洲猪瘟疫情防控工作，我局开展了餐饮服务环节餐厨剩余物专项整治工作，具体情况如下：
1、 组织领导
[bookmark: _GoBack]    根据陇川县重点动物疫病防治指挥部办公室陇防指办【2020】13号《陇川县非洲猪瘟应急防制指挥部办公室关于进一步加强非洲猪瘟等重大动物疫病防控工作的通知》文件精神和省州局工作安排部署，我局制定下发了《陇川县市场监督管理局关于加强非洲猪瘟疫情防控工作实施方案》对加强餐厨废弃物处置管理，配合做好非洲猪瘟疫情防控工作进行了安排部署，成立了以局长任组长、分管领导为副组长，相关业务股室和基层监管所负责人为成员的专项整治工作领导小组；并按照工作职责和分工细化了5个工作小组，由5个局领导分别带队开展工作。
2、 工作开展措施                                                                                                                      
（一）制作发放了《陇川县市场监督管理局关于做好非洲猪瘟疫情防控餐饮环节餐厨剩余物（泔水）处理相关要求的通知》给餐饮服务单位进行通知宣传。
（二）督促餐饮单位建立健全供餐者、单位食堂内部餐厨剩余物管理制度和管理台账，明确食品安全管理人员是餐厨剩余物管理职责人，将供餐者的主体责任落到实处。                                 同时，加强食用油使用和处置过程管理，遵循“先进先出”                                             的原则，重点对可能使用“地沟油”的火锅店的食用油脂来源追踪，严防“地沟油”流入餐饮服务单位。
（三）切实强化辖区内学校食堂、单位食堂和小餐饮、火锅、川菜、油炸面制品等用餐单位的监管力度，督促各餐饮单位索取并留存餐厨废弃物收运者的资质证明复印件（需加盖收运者公章或由收运者签字），并与其签订收运合同，明确各自的食品安全责任和义务。
（四）要求餐饮单位建立餐厨废弃物处置台账，详细记录餐厨废弃物的处置时间、种类、数量、收运者等信息，并严禁处置给生猪养殖户饲养生猪。
三 、继续加大对餐饮服务单位的宣传力度，提升餐饮服务经营者的守法和自律意识，引导餐饮单位规范经营、诚信经营，认真落实索证索票责任，自觉抵制采购、使用无标识标签及不合格食用油。
在今年的专项整治工作中，共出动执法人员287人次，车辆 106辆次，发放《陇川县市场监督管理局关于做好非洲猪瘟疫情防控餐饮环节餐厨剩余物（泔水）处理相关要求的通知》700余份、《餐厨废弃物及废弃油脂处置台账》2000余份，检查餐饮单位 682 户次，协助农业农村局销毁冰冻猪头肉5000余公斤。
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